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- Facil acesso para higienizagao
- Ventiladores de baixo consumo
- lluminacao LED

- Interior em aco inox

OPCIONAIS:
- Vidro frontal com sistema
hidraulico para abertura ou tipo self
- Tabuleiro de exposicéo lacado

ou em Corian®
- Prateleira intermédia em vidro |

- Decoracdo com nichos para

cross merchandising ,.ﬁw,,‘
SEMIVERTICAIS by
- Versdes para CARNE e CHARCUTARIA - . f
- Ventiladores de baixo consumo ‘ "] L
- lluminacao LED prateleiras .. ¢ B
- Prateleiras em vidro .
- Para layout linear ou em géndola :

e o

OPCIONAIS:

- Tabuleiro de exposicéo lacado
ou em Corian®

- Cortina noturna com enrolamento
controlado

JERDAOCLING SYSTEMS®
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versdes & dados técnicos range & technical data
FUTU RO versions & donnés techniques | versiones & datos técnicos
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VFVSTVICH VFVSTVS VMFVS C VF85VS T VICH
talho / charcutaria charcutaria charcutaria talho / charcutaria
meat / delicatessen delicatessen delicatessen meat / delicatessen
viande / charcuterie charcuterie char’ctiter\e viande / charcuterie
carne / charcuteria charcuteria charcuteria carne / charcuteria
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VF85VSTVS VMF85VS C VF NEG SMF C H12 STD
charcutaria charcutaria congelados charcutaria
delicatessen delicatessen frozen meat delicatessen
charcuterie charcuterie viande congelée charcuterie
charcuteria charcuteria carne congelada charcuteria

Dados técnicos . VFVS TVICH 3M1/3M2/VFVS TVS 3M2 VF NEG 3L1

Technical data | Donnés techniques

Datos tecnicos 937 1250 1560 1875 2500 CEL90 1250 1562

Comprimento sem laterais mm 937 1250 1560 1875 2500 3125 3750 - - 1250 1562 1875 2500
Lenglh without ends | Longueur sans joues

Ancho sin laterales

TDA - Superficie de exposicao VCH / VS m? 0,73/ 0,98/ 1,22/ 1,71/ 1,96/ 2,45/ 2,94/ - - 0,87 1,09 1,30 1,74
Display area | Surface d’exposition

Superficie exposicion 0,96 1,28 1,59 1,91 2,55 3,19 3,83

Poténcia frigorifica* B W 855/ 1038/ 1285/ 1497/ 2076/ 2570/ 2994/ 816 1632 937 1172 1406 1875
E‘S{gﬁsgﬂ?ﬁgo’mg B oso 1250 1550 1875 2500 3125 3750

Poténcia nominal méxima 230V~/50Hz W 115/ 119/ 141/ 153/ 176/ 199/ 220/ 165/ 210/ 1144 1456 1804 2450
Rated power | Puissance nominale

Potencia nominal 124 136 149 173 198 222 247 149 186

TemE. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ -20-18 -20-18 -20-18 -20-18
Wor \ng temp. | Temp. de fonctionnement

Temp. de funcionamiento 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5

Dados técnicos ) ) VMF VS C / VMF85 VS C 3M2 VF85 VS T VICH 3M1/3M2 / VF85 VS T VS 3M2

Technical data | Donnés techniques

Datos técnicos 937 1250 1562 937 1250 1560 1875 2500

Comprimento sem laterais mm 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750 937 1250 1560 1875 2500 3125 3750
Len%th without ends | Longueur sans joues

Ancho sin laterales

TDA - Superficie de exposicao m2 1,10/ 1,47/ 1,84/ 2,22/ 2,94/ 3,68/ 4,41/ 0,68/ 0,91/ 1,14/ 1,37/ 1,82/ 2,28/ 2,73/
Display area | Surface d'exposition

e exg)osﬁ'c,/on xposit 098 13 1,63 1,96 261 3,26 391 1,00 1,45 181 2,17 29 362 435
Poténcia frigorffica* W 1049 1400 1749 2100 2805 3500 4207 855/ 1038/ 2475/ 1497/ 2076/ 2076/ 2994/
Eg{gggigtf\ﬁgo%\évgr | Puissance frigorifique 950 1250 1550 1875 2500 2500 3750
Poténcia nominal maxima 230V~/50Hz W 200 248 277 323 423 485 583 115/ 119/ 141/ 153/ 176/ 199/ 220/
Rated Pui inal

pgtgncﬁfwgﬁn&naf‘ssame nominaie 124 136 149 178 198 222 247
TemE.defunc,‘(T.Amb.=25°C H.R.=60%) °C  2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/ 0-4/
Working temp. | Temp. de fonctionnement

Temp. ge funcionamiento 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5

(*) T. Evap. -10°C / T. Cond. +45°C
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SMF C H13 SLIM
charcutaria
delicatessen
charcuterie
charcuteria
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lateral terminal
end panel
joue laterale
lateral extremo

Dados técnicos ) :
Technical data | Donnés techniques
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SMF C H13 STD
charcutaria
delicatessen
charcuterie
charcuteria

1L19

19mm

lateral de acoplamento diferentes temp.
coupling panel different temp.

joue d’assemblage differentes temp
panel de acoplamiento diferentes temp.

SMF C H12 STD / SMF C H13 STD 3M2
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SMF T H13 STD
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SMFT H13 XL
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lateral de acopl. versoes diferentes
coupling panel differents versions
joue d’assembl. versions différentes
panel de acopl. diferentes versiones

SMF C H13 SLIM 3M2

200 | 260
685

Datos técnicos 1250 1562 1875 TOPO 1250 TOPO

Comprimento sem laterais mm 1250 1562 1875 1902 2500 3750 1250 1562 1875 2500 3750
Len%m without ends | Longueur sans joues

Ancho sin laterales

TDA - Superficie de exposicao m2 1,67 2,09 2,51 2,51 3,34 5,01 1,46 1,87 219 2,92 4,37
Display area | Surface d'exposition

Superficie exposicion

Poténcia frigorifica* W 1400 1749 2100 2100 2805 4207 1400 1750 2100 2805 4207
Refrigeration power | Puissance frigorifique

Potencia frigorifica

Poténcia nominal maxima 230V~/50Hz W 208 240 270 285 364 510 208 240 270 364 510
Rated power | Puissance nominale

Potencia nominal

Temp. de func. (T Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C  2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5

Working temp. | Temp. de fonctionnement

Temp. de funcionamiento

SMF T H13 STD 3M1 SMF T H13 XL 3M1

1250 1562 1250 1562
Comprimento sem laterais mm 1250 1562 1875 1900 2500 3750 1250 1562 1875 2160 2500 3750
Len%m without ends | Longueur sans joues
Ancho sin laterales
TDA - Superficie de exposicao m2 167 2,09 2,51 2,51 3,34 5,01 1,83 2,29 2,75 3,17 3,67 5,50
Display area | Surface d'exposition
Superficie exposicion
Poténcia frigorifica* w 1650 2062 2475 2475 3300 4950 1650 2062 2475 2475 3300 4950
Refrigeration power | Puissance frigorifique
Potencia frigorifica
Poténcia nominal maxima 230V~/50Hz W 231 262 306 331 412 587 231 262 306 331 412 587
Rated power | Puissance nominale
Potencia nominal

0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4

Temlg. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C
Wor |ng temp. | Temp. de fonctionnement
Temp. de funcionamiento

(*) T. Evap. -10°C / T. Cond. +45°C



acabamentos finishes
finitions | acabados

RAL 9003 RAL 7035 RAL 7012 RAL 3000 RAL 5014

JERDAOCOLING SYSTEMS® S QDG
Parque Industrial, Pav. E1 l 7“’7 s &
4805-661 Ponte, Guimaréaes - Portugal Y aacer” et = 3 é
tel.: +351.253 470 700 - fax: +351.253 470 750 ) Ay L
e-mail: geral@jordao.com - www.jordao.com # 15014001 s P

Obrigado pelo seu interesse nos nossos produtos; certifique-se de que esta informacao é atual e valida.

Os dados apresentados nesta brochura poderéo sofrer alteracoes apds a sua publicagao em margo 2019. A JORDAO ressalva modificagées na construcao, formato, aspeto e caracteristicas técnicas

dos seus equipamentos, opcionais e acessorios. Possiveis alteragoes nas cores reproduzidas devem-se a técnica de impresséo. As ilustracdes contém elementos opcionais e acessorios. Todos os dados

relativos ao equipamento séo fornecidos a titulo meramente indicativo, para obtencéo de informacéo atualizada deve contactar os representantes oficiais da marca JORDAO COOLING SYSTEMS.
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