HORECA

HOTEL, RESTAURANTE & CAFETARIA

VITRINAS

- Vers6es para CAFETARIA,
GELADOS, SEMIFRIOS,
CHOCOLATES,
PADARIA e TAKE-AWAY
refrigerado e aquecido

- lluminagéo LED

- Sistema de humidificac&o

- Bitemperatura 2-5°/ 13-15°

OPCIONAIS

- Duas opcoes de vidro frontal:
direito (VD) e direito baixo (VUV)

- Tampo de servico em ago inox,
pedra natural ou Corian®

- Exposicédo em ago inox ou
Corian®

- Portas de acesso a exposicéo
em acrilico

- Containers GN

- Rodizios

- Outras cores para acabamento
interior e exterior

JBRDAOC@LING SYSTEMS®
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Refrigerated and Freezers

A Refrigerated
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VKBVT -VD

ventilada total
total ventilated
ventilée totale
ventilada total

754

70

VKBSLT - VD
saladas total
total vent. salads
salades totale
ensaladas total

Dados técnicos

Technical data | Donnés techniques
Datos técnicos

3 220

1300

857

70

VKBVS -VD
ventilada superior
upper ventilated
ventilée supérieure
ventilada superior

20
0

1300

857
754

70

VKBSLS -VD
saladas superior
upper vent. salads
salades supérieure
ensaladas superior

VKBVT / VKBVS 3M2
850 1250

versBes & dados técnicos range & technical data
versions & donnés techniques | versiones & datos técnicos

VKBTRT - VD

tampo refrigerado total
total refrigerated deck
exposition réfrigéré totale
tablero refrigerado total

VKBGL -VD
gelados
ice-cream
creme glacée
helado

CIR45 CIR90

CER90

o

1300

857

VKBTRS -VD
tampo refrigerado
refrigerated deck
exposition réfrigéré
tablero refrigerado

VKBSF - VD
semifrio

frozen desert
entremets glacés
semi frio

VKBTRT / VKBTRS 3M2
850 1250

Comprimento sem laterais mm /850 1250 1650 2050 2500 - - - -/850 1250 1650
Length without ends | Longueur sans joues
Ancho sin laterales
TDA - Superficie de exposicao VD m? 0,63 0,89 1,16 1,42 1,72 0,84 1,68 1,18 -/0,52 0,76 1,01
D\sp\ay area | Surface d’exposition
Superficie exposicion
Poténcia frigorifica* W 1449 2131 2813 3495 1034/ 531 531 531 -/425 625 825
Refrigeratrion power | Puissance frigorifique
Potencia frigorffica 4263
Poténcia nominal méxima 230V~/50Hz W 368 405 509 648 1176/ 735 852 882 -/356 727/ 491
Rated power | Puissance nominale
Potencia nominal 876 393

-1 +7 -1 +7 -1 +7 -1 +7 -1 +7 -1 +7 -1 +7 -1 -1 +7 -1 +7 -1 +7

TemE. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C
Working temp. | Temp. de fonctionnement
Temp. de funcionamiento

Dados técnicos

Technical data | Donnés techniques
Datos técnicos

VKBGL 4L1/4G3 / VKBSF
850 1250

VKBCHS 38

850

VKBSLT / VKBSLS 3M2

850 1250

Comprimento sem laterais mm 850 1250 1650 850 1250 1650 -/850 1250 1650
Len%th without ends | Longueur sans joues

Ancho sin laterales

TDA - Superficie de exposicao VD m? g*51/ 10*5L/ 13*5L/ 0,63 0,89 1,16 2*GN1/1 3*GN1/1 4*GN1/1
Display area | Surface d'exposition

Superficie exposicion 0,36 0,59 0,77 3*GN1/9 3*GN1/6 3*GN1/6
Poténcia frigorifica* W 755 989 1510 425 625 825 425 625 825
Refrigeratrion power | Puissance frigorifique

Potencia frigorifica

Poténcia nominal méxima 230V~/50Hz =~ W 1471 1450 2492 468 480 634 368 405 509
Rated power | Puissance nominale

Potencia nominal

Temp. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C -18...-15 -18...-15 -18...-15 +13... +15 +13... +15 +13..4+15 1 +7 -1 +7 -1 +7
Working temp. | Temp. de fonctionnement

Temp. de funcionamiento -18...-10 -18...-10 -18...-10

(*) T. Evap. -10°C / T. Cond. +45°C

Ele=alt hitiéelemitass
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VKBCHS -VD VKBBM - VD VKBTA -VD VKBAQ /VKBAQCH -VD
chocolates banho-maria tampo aquecido aq. ventilada/aq vent. humidificada
chocolate bain marie dry heated deck vent. dry heated / vent. dry heated w/ humidity
chocolat bain-marie exposition chaud chaude ventilée / chaud vent. avec humidité
chocolate bafo maria tablero caliente caliente ventilada / caliente vent. ¢/ humedad
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VIKBNT -VD VIKBNA = VD VKBPD -VD CXKBIN
neutra neutra aberta padaria caixa de saida
neutral neutral opened bakery support case
neutre neutre ouverte boulangerie meuble se
neutra neutra abierta panaderia caja de salida
Dados técnicos VKBPD VKBBM VKBTA VKBAQ / VKBAQCH
Technical data | Donnés techniques
Datos técnicos 850 1250 1650 850 1250 1650 850 1250 850 1250
Comprimento sem laterais (0 850 1250 1650 850 1250 1650 850 1250 850 1250
Length without ends | Longueur sans joues
Ancho sin laterales
TDA‘ Superﬂmg de eprSlgao \{D m2 0,71 1,04 1,38 2*GN1/1 3*GN1/1 4*GN1/1 0,51 0,76 2*GN1/1 3*G1/1
play area urrace dexposition
S exposicion 3*GN1/9 3*GN1/6 3*GN1/6 3*GN1/9 3*G1/6
Poténcia frigorifica* W - - - - - - - - -
Refrigeratrion power | Puissance frigorifique
Potencia frigorifica
Poténcia nominal maxima 230V~/50Hz w 10 20 28 1492 2492 2732 715 990 2069 2569
Rated power | Puissance nominale
Potencia nominal
Temp. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C - - - +60... +65 +60... +65 +60... +65 +60... +65 +60... +65 +60... +65 +60... +65

e fonctionnement

Working tem p | Temp. d
Temp. de f amient

Dados téc
Technical d
Datos técnicos

nés techniques

VKBNT / VKBNA
850 1250

CER45

Comprimento sem laterais o 850 1250 1650 2050 2500 - - -
Length without ends | Longueur sans joues

Ancho sin laterales

TDA - Superficie de exposicao m? 0,70 1,04 1,38 1,71 2,08 1,68 0,58 1,18
Display area | Surface d'exposition

Sur exposicion

Poténcia frigorifica* W - - - - - - -
Refrigeratrion power | Puissance frigorifique

Potencia frigorffica

Poténcia nominal méxima 230V~/50Hz ~ W 20 40 56 60 80 62 24 72

Rated power | Puissance nominale
Potencia nominal

Temp. de func. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C

Working temp. | Temp. de fonctionnement
Temp. de funcionamiento

(*) T. Evap. -10°C / T. Cond. +45°C
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CXPMRKB TVKB - VD @@@ﬁi@ng
caixa PMR torre de vidro vidro frontal direito baixo
counter PRM J low flat frontal glass
e PMR vitr frontale droite k
>aja PMR torre de vidrio cristal frontal bajo
19
8.5 14.5 T
R o —
E 3 E
8,5/14,5 nmm 19 mm
lat. de acoplamento lateral
coupling panel side panel
joue d’assemblage joues
lat. de acoplamiento lateral
Dados técnicos CX1NKB CXPMRKB TVKB
Technical data | Donnés techniques
Datos te’cmcos‘ 5 515 1030 CIR45 CIR90 CER45 CER90 1030 515 1030
Comerimemo semilate[ais i 515 1030 - - - - 1030 515 1030
Le th w DU S ongueur sans joues
An sin rales :
TDA - Superficie de exposicao m2 - R - - - - - -
area | Surface d’exposition
Puissance frigorifique
ncia nominal maxima 230vV~/50Hz =~ W R - R R R R 18 30
d pc Pui 1ce nominale

Temp. de func. (T. Amb.= 25°C HR.= 60%) °C . R - R R R R R R
Working temp. | le fonctionnement
np. de funciona

(*) T. Evap. -10°C/ T. Cond. +45°C






e e e oty |

N P N ey

acabamentos finishes
finitions | acabados

RAL 4006 RAL 5017 RAL 6020 RAL 8017 RAL 9003

JERDAOCLING SYSTEMS® ocmlwc%
Parque Industrial, Pav. E1 & é’ 3
4805-661 Ponte, Guimarées - Portugal kapcer et N z 5
tel.: +351.253 470 700 - fax: +351.253 470 750 \ 71509001 S $
715014001 Pepos K

e-mail: geral@jordao.com - www.jordao.com

Obrigado pelo seu interesse nos nossos produtos; certifique-se de que esta informacao é atual e valida.
Os dados apresentados nesta brochura poderéo sofrer alteracdes apds a sua publicagéo em abril 2022. A JORDAO ressalva modificagbes na construcao, formato, aspeto e caracteristicas técnicas dos
seus equipamentos, opcionais e acessorios. Possiveis alteragdes nas cores reproduzidas devem-se a técnica de impressao. As ilustragdes contém elementos opcionais e acessorios. Todos os dados
relativos ao equipamento séo fornecidos a titulo meramente indicativo. Para obtengé&o de informacéo atualizada deve contactar os representantes oficiais da marca JORDAO COOLING SYSTEMS.

Thank you for your interest in our products. Please make sure this information is up-to-date and valid.
The data presented in this brochure may be changed after its publication in April 2022. JORDAO sa 5 ‘dpL appearance and technical charac
equipments, option n the reproduction of the colours are due to print )| strations have optional elements and
equipment is provid s information merely. To ot*hw up-to-date information you should contact JORDAO LOO\ ING SYSTEMS official representatives
Merci bien de votre intérét par nos produits; assurez-vous que cette information est mise a jour et valide.

eristics modifications of its
s. All data concerning the

Les données présentées s cette brochure pourront souffrir des & ublication en avr\\ )O)) -iété JORDAO sous réserve des modifications dans sa construction, forme, ap
ce et caractéristiques techniques de se upummt optionn Changements 8 production d uleurs dues a la tec sion. Les illustrations

contiennent des éléments en option et Tgbtu: es données concernant I'équipement sont Tmurmcs a titre md catif. Pour obtenir des informations actualis
tants officiels de la marqueJORDAO COOLING SYSTEMS

Gracias por su mteres en nuestros productos vermque que esta informacion esta actualizada y es valida.

eden steriormente a su publicacion en Abril 2022. JORDAO se re am cac n construccion, formato, aspecto y caracteristic

s en los u\\m'c“ reproducidos se deben e 5Si6N aciones contienen elementos opcion d\{)% ya S

Para obtener informacion actualizada debe contactar tes oficiales de la marca JORDAO COOLING %Y%TFMS
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